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Julia CZZ[
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Loy bion

EVENT FOOD
CATERING

Potaczenie naszej pasji, zaangazowania
i checi kulinarnego rozwoju.

Kazdy organizowany przez Nas event,
jest okazja do zaspokojenia Panstwa
najbardziej skrywanych mysli
jedzeniowych, a dla nas, zaspokojenia
witasnego “Ja”. Dlatego Mozecie byé
pewni, wybierajac nas, Wybieracie
najnowsze trendy gastronomiczne i
unikatowe spojrzenie na smak, a
przeciez o to w tym wszystkim chodzi
najbardziej!

Miejsce, w ktérym jedzenie jest kultura.
Miejsce, w ktéorym smak jest wizjag
czegos niebanalnego.

Miejsce, gdzie wyglad, zapach,smak i
dotyk, tworza niezwykta réwnowage.
Miejsce, ktore tworzg ludzie zakochani
w kuchni.

Miejsce w ktérym, natura spotyka
technike, doswiadczenie i szczypte
szalenstwa.

Pozwdl zaprosic¢ sie w nieprzyzwoicie
elegancky, szalong i petna rozkoszy
podroéz!.

Spis tresci




KOLACJA
DEGUSTACYJNA

“Nie ma na sSwiecie &ar{? nggr?j' e nL'{JrrLL&s’é do
J

zenia.” - gw{yeBerWt[Sﬁwr

Kawior Antonius 6* z plackiem ziemniaczanym i ricotta

Caviche z dorady krélewska ze swiezg marakuja,
sokiem ze swiezego ogdka i koperkiem

Pétgesek z faworkiem ziolowym i burakiem
marynowanym w trawie zubrowej

Podwedzany tatar wotowy z jajkiem przepiérczym
i majonezem szczypiorkowym

Rosét z bazanta z japonskimi pierozkami,
marynowanym czosnkiem

Sorbet cytrynowy z okowita z czarnego bzu

Skrei z ziemniakami po francusku i smazonym
pak choy’em i emulsja chorizo

Poledwica wotowa z puree ziemniaczanym
z pieczonym czosnkiem sosem porto
i glazurowana marchewka

Faworek z musem z ricotty i pistacjami

Mus biatej czekolady z prazonymi migdatami
i sosem poziomkowym

Spis tresci



KOLACJA
DEGUSTACYIJNA

VEGE

M@wm sl nie naj -VUjm/MLW f

Tosago z chipsem ziemniaczanym, weganska
kwasng smietana i dymka

Marynowany burak z twarozkiem weganskim
i galaretka porzeczkowg i prazong pistacja

Terrina z kolorowych marchewek i trybuli
z chatneyem jabtkowym

Podwedzane tofu w sosie hoisin
Z marynowana rzepa

Orientalne consome z shitake z pierozkami
warzywnymi i kolendra

Sorbet cytrynowy z okowit3 z czarnego bzu

Stek z kalafiora w marynacie orzechowej z sosem
pieczeniowym z dzikim brokutem

Ravioli zytnie z kalafiorem i gruszka na musie z palonego kalafiora
z chutney’em gruszkowym i olejem z goér sSwietego Wawrzynca

i migdatowym parmezanem

Baby gruszka z sosem karmelowym i kruszonka migdatowa
Mus czekoladowy na wodzie z sosem malinowym i piklowana jezyna

Spis tresci



KOLACJA
SERWOWANA

“Prgg'emm}s’é W]est tawaq i Menwn/
wszelki ovcaﬁra‘”—E/ul@r

Domowe pieczywo z mastem ziolowym

Podwedzany Tatar wotowy z klasycznymi dodatkami, sosem dijon,
majonezem szczypiorkowym i pudrem truflowym

Brandada z dorsza ze szczypiorkiem
z sosem porowym i ikrg z tososia
Zurek na wedzonych zebrach z jajkiem przepiérczym, chrustem

z boczku kremowymi ziemniaka z czosnkiem i

Konfitowana noga kaczki w cytrusach z tradycyjna francuska zapiekanka
ziemniaczang, sosem winnym i warzywami w emulsji maslanej

Faworki z kremem z wiejskiego twarozku i prazonymi pistacjami
Mus z chatlwy z sosem malinowym, szpinakowym biszkoptem
i syropem z pedoéw sosny

Spis tresci



KOLACJA
SERWOWANA

VEGE
,,K@v%jes'éw m@g%um%é”.
Konfugjusz_

Domowe pieczywo z mastem ziolowym z avocado

Buraki karmelizowane w miodzie wrzosowym z kremowa polenta,
czarnymi oliwkami i kaparami z sosem malinowym i oliwg cytrynowa

Ziemniaki pieczone w ognisku z ziolowym twarozkiem, okrasa
z suszonego pomidora ze swiezymi ziotami i domowymi piklami

Krem dyniowy ze sferycznym ravioli z jogurtu naturalnego z chutney’em
z gruszki gréjeckiej i karmelizowanymi pestkami dyni

Stek z kalafiora z kremowymi ziemniakami, wege sosem pieczeniowym,
domowymi piklami i Swiezymi satatami z oliwa szczypiorkowa

Rurka z kremem z weganskiej Smietany z waniliag i redukcja z kahlua
Ciastko czekoladowe z kremem kokosowym i sosem z malibu i owocami

Spis tresci


http://encyklopedia.pwn.pl/haslo/3924942/konfucjusz.html
http://encyklopedia.pwn.pl/haslo/3924942/konfucjusz.html

SNIADANIE
SERWOWANE

“Cate SQ@'MWM@JOJSM UVW”
John gunther

Przystawki w stole:

Granola z suszonymi owocami, jogurtem batkanskim,
miodem wrzosowym i sosem malinowym

Hummus z ciecierzycy z granatem, ziolowymi grissini
i prazonym sezamem

tosos wedzony na zimno na plackach gryczanych
z ziotlowym twarozkiem

Ziotowy wiejski twarozek z rzodkiewka i ogérkiem
Twarog wiejski z miodem i orzechami nerkowca
Croissant z konfiturg wisniowa i biatg czekolada

Domowe pieczywo z mastem szczypiorkowym

Dania serwowahne:

Jajka po benedyktynsku na grillowanej butce maslanej z sosem
holenderskim, mtodym szpinakiem i szynka dojrzewajaca

Jajecznica z wiejskich jajek na masle ze szczypiorkiem i satatka
Jajka sadzone z pieczonymi pieczarkami, kietbaskami cielecymii

i fasolkg w pomidorach

Spis tresci



SNIADANIE
BUFET

»SQ{%S@L&'[JO’WW%% &ul,&b,
Lrecxy Wr{g dobre trawienie”.
jww—jauz,u,es Rousseaw

Bufet zimny
Klasyczne jajka gotowane z majonezem domowym
i ikrg tososia ze sSwiezg dymka

Selekcja seréw i wedlin zdomowymi konfiturami,
oliwa ziotowa i oliwkami

Selekcja smarowidet stodkich i stonych
pasta z ciecierzycy, pasta jajeczna,
guacamole, twarozek ziotowy,
gonfitura porzeczkowa, sos malinowy,
sos z mlecznej belgijskiej czekolady
Sezonowe owoce

Chatka, buteczki drozdzowe,

chleb na zakwasie, chleb tostowy,

chleb z mastem orzechowym

Masto domowe i i ziotowe

Bufet ciepty

Jajecznica na masle ze szczypiorkiem i kwasng Smietana
domowe frankfurterki z satatka ze smazonych warzyw

Spis tresci


http://encyklopedia.pwn.pl/index.php?module=haslo&id=3969123

PRZERWA
KAWOWA

Czas na kawe to magiczny moment,
kiedy wszelkie troski i pospiech zostaja
na chwile odtozone na bok.

To chwila relaksu i czystej
przyjemnosci, kiedy zanurzamy sie w
aromatycznym zapachu swiezo
parzonej kawy.

Jest to czas, ktéry mozna spedzi¢ w
towarzystwie bliskich lub samotnie,
delektujac sie smakiem ulubionego
napoju.

To rowniez okazja do rozmowy, refleksji
lub po prostu odpoczynku od
codziennych obowigzkéw.

Czas na kawe to czas, ktory warto cenié
i celebrowagé, bo to znakomity pretekst
do zatrzymania sie na chwile i cieszenia
sie chwila.

Selekcja najwyzszej jakosci kawy i
herbaty.

Poczuj prawdziwg petnie kawy i
réoznorodnosc¢ herbat.

Spis tresci




PRZERWA
KAWOWA
SLtODKA

,,B(fy @%WQM (ywienie,

a Lw[af”.
Lew 9 {:07

Ptysie z kremem migdatowym i belgijska mleczna czekolada

Selekcja domowych kruchych ciastek recznie robionych:

Domowa granola z suszonymi owocami, jogurtem naturalnym i miodem
Faworek z kremem z ricotty, biatej czekolady i prazonych pistacji

Tarta tatin z karmelizowanymi jabtkami, stonym karmelem i tréjniakiem

Mus z biatej czekolady z chatwa , syropem z pedéw sosny i tymiankowa
czerwong porzeczka

Sernik z biatg czekolada, musem malinowym i tarta skérka z limonki

Waniliowy cremme brulle z konfitura z czarnej porzeczki
i cukrem trzcinowym

Woda n/g w karafkach z cytryna i mieta
Woda gazowana w butelkach 0,3
Lemoniada mango marakuja
Lemoniada malinowa

Kawa, selekcja herbat
Mleko, cytryna, cukier
Ekspres do kawy


http://encyklopedia.pwn.pl/haslo/3987877/tolstoj-lew-n.html

PRZERWA
KAWOWA
SLtODKA

yMozaa niejesé w ogile, ale nie mognajesé ile.
SalvadorDali

Mate croissanty z musem orzechowym z biatg czekolada
i prazonymi migdatami

Ciastko czekoladowe z musem kokosowym,
sosem malibu i sezonowymi owocami

Panna Cotta imbirowo limonkowa z mleka kokosowego,
musem z marakuji i chrustem czekoladowym

Baba cytrynowa z lukrem limonkowym i suszong zurawing
Tarta cytrynowa z opalang beza witoska

Mate eklerki nadziewane musem czekoladowym
z karmelem i orzechami

Ciasto marchewkowe z dzemem sliwkowym i
musem Smietankowym z prazonymi orzechami nerkowc

Woda n/g w karafkach z cytrynga i mieta
Woda gazowana w butelkach 0,3
Lemoniada mango marakuja
Lemoniada malinowa

Kawa, selekcja herbat

Mleko, cytryna, cukier
Ekspres do kawy

Spis tresci


http://encyklopedia.pwn.pl/haslo/3890389/dal237-salvador.html

PRZERWA
KAWOWA

SLONA

yStawa jest jak kawior: Bm[@gfwmmjw’éjm od cxasuw

do- cxasu, ale na co dxied jest nie do-xnjesienia”.
Maﬂ@m%m

Mate kanapeczki z grillowanym kurczakiem,
salami piccante i marynowanym tofu

Pierozki z ciasta filo faszerowane wieprzowing
z warzywami z stodkim sosem sojowym

Mate sajgonki warzywne z sosem orzechowym
i piklowanymi warzywami z kolendra

Mate cornetti z pieczonym w niskiej temperaturze rostbefie
z Swiezg rukolg i konfiturg z cebuli

Mate cornetti z serem plesniowym, mtodym szpinakiem
i konfitura z zurawiny

Satay’e z kurczaka z ptatkami kokosowymi, roszponka,
pomidorkami i sosem sriracha

Podptomyk z satatka ze smazonych warzyw, mozzarellg
i sosem jogurtowym

Woda n/g w karafkach z cytryna i mieta
Woda gazowana w butelkach 0,3
Lemoniada mango marakuja
Lemoniada malinowa

Kawa, selekcja herbat
Mleko, cytryna, cukier
Ekspres do kawy


http://encyklopedia.pwn.pl/haslo/3943133/monroe-marilyn.html

PRZERWA
KAWOWA
SLONA

‘G e jest jak mifost. Naleiy do

Harriet van Horne

Marynowane tofu z satatka z wodorostéw i sosem hoisin
Marynowana tro¢ fiordowa z ziolowym twarozkiem na grzance
Buraki marynowane w poziomkach i z serem kozim i rukola
Satatka Cobb z kurczakiem, awokado,pomidorem i bekonem
Brandade z dorsza z sosem porowym, ikra tososia i oliwg ziotowa

Zapiekany w ciescie francuskim tosos teriyaki z prazonym sezamem,
sosem hoisin i Swiezg dymka

Pasta z ciecierzycy na grzance ziotowej z chipsem ryzowym

Woda n/g w karafkach z cytryna i mieta
Woda gazowana w butelkach 0,3
Lemoniada mango marakuja
Lemoniada malinowa

Kawa, selekcja herbat

Mleko, cytryna, cukier
Ekspres do kawy

Spis tresci



BUFET
KOKTAILOWY

Mate, delikatne, eleganckie, niezwykte.
Nie dosé, ze przepyszne, to jeszcze
cieszagce oko przekaski.

Oficjalne przyjecia, wernisaze,
prezentacje i ré6znego rodzaju pokazy?
Chcesz ugoscié¢ swoich Klientéw czyms
matym a zarazem imponujacym?
Chcesz aby zapamietali to spotkanie jak
najlepiej?

Nie ma lepszego rozwigzania od bufetu
koktajlowego.

Ciekawe potaczenia smaku, piekny
wyglad i to wszystko w formie
“stojacej” i wygodnej do konsumpciji.

Jako uwienczenie wieczoru pozwala
gosciom cieszy¢ sie smakami i
atmosferg petna luksusu.

To idealne rozwigzanie dla wszystkich,
ktérzy pragna podkresli¢ wyjatkowosé
swojego przyjecia i stworzyé
niezapomniane wspomnienia.

Eleganckie harmonie koloréw,
kwiatowe dekoracje i subtelnym
oswietlenie tworzg niepowtarzalny
klimat, ktéry przenosi gosci w zupetnie
inny swiat - Swiat peten smakowych
przyjemnosci i uwodzicielskiego raju.

Spis tresci




BUFET
KOKTAILOWY

SLONY
yApetyt WMQW miare jedxepnia’.

Frangois Rabelais

Carpaccio z marynowanej poledwicy wotowej
ze swiezg rukolj i sals3g z pieczonej papryki
i stonecznika z sosem mirin

Azjatycki tatar wotowy z piklowanymi grzybami shimeij,
swiezg dymka, starzonym sosem sojowym
i chrustem ryzowym

Panierowana w panko z kokosem kaszanka
z serem kozim, mozzarellg i sosem curry
z chutney’em z gruszek

Ziotowe grissini zawiniete w szynke parmenska
z grillowanym ananasem, serem owczym
i sosem z malin

Satay’e z kurczaka panierowanego w kokosie
z cytrusowo orzechowym sosem, Sswiezymi ziotami
i pomidorami

tosos tataki z prazonym sezamem, sosem mirin
i piklowanym selerem naciowym

Krewetki w ciescie piwnym z ptatkami kokosowymi, stodkim sosem
sojowym i pikantna salsg z awokado i chilli
ze Swiezg kolendra


http://encyklopedia.pwn.pl/haslo/3965111/rabelais-fran231ois.html

BUFET
KOKTAILOWY
SLONY

,,Nie @&am/ SW c&*nys'zeniw
Bj{em stwmw c&v]ec[@w(
Ernest Henuha:yurcy(

Marynowany tuinczyk z opalang sals3 z rzepy daikon i pora

Matijas holenderski z karmelizowanym burakiem, czerwona
porzeczky i podwedzang kwasna Smietang

Marynowany w cytrusach tosos z twarozkiem ziotlowym
na plasku gryczanym z swiezg dymka
i ikrg z tososia

Sajgonki warzywne z satatka z piklowanych warzyw
korzeniowych majonezem siracha
i orzechami ziemnymi

Marynowane tofu z sosem hoisin,
salsg z pomidoréw malinowych
i grzybkami shimeij

Podptomyk ziotowy z satatka ze smazonych
warzyw sezonowych z sosem jogurtowym

i Swiezg dymka

Brandade z dorsza z emulsjg porowa,
oliwa ziotowsg i ikra z tososia

Terrina z krélika z suszonym pomidorem, kruszonka pistacjowa
i majonezem estragonowym

Spis tresci



BUFET
KOKTAILOWY
St ODKI

2yj chwily! c@ﬁw, s chwila

j&st luﬁu‘ggemmy w- taki
W&ef&mt&o{@”

Ciastecxkoury Potwdr

Praliny z koziego sera z prazonymi migdatami,
suszonymi owocamii i liofilizowang malinag
z konfiturg figowa

Praliny z biatej czekolady i migdatéw
Z sosem poziomkowym

Ptys z kremem orzechowym i malibu z biatg czekolada
i prazonymi orzechami laskowymi

Tartaletki ze stonym karmelem, prazonymi pistacjami, gorzka i biata
czekolada

Mate financierki z pistacjami, malinami i lukrem limonkowym
Klasyczne macaronsy z musem malinowym i gorzka czekolada
Wioskie tiramisu w stoiczku

Mus z biatej czekolady z chatwa, syropem z pedéw sosny
i tymiankowa czerwong porzeczka

Eklerki z musem z gorzkiej czekolady, stonym karmelem
i prazonymi nerkowcami

Ciasto czekoladowe z daktylami, musem figowym
i karmelizowanymi figami

Sernik z biatg czekolad3a i mango z sosem pomaranczowym
z likierem z czarnego bzu

Mate tartaletki z musem cytrynowym i opalang beza wtoska

Spis tresci



BUFET

To niezwykte doswiadczenie dla
zmystow, ktére dostarcza prawdziwa
euforie smakow.

Nasze bufety sg prawdziwym rajem dla
mitosnikéw jedzenia.

Kiedy kroczysz w otoczeniu, aromaty
unoszace sie w powietrzu od razu
przyciaggaja Twoja uwage.

Wszystkie zmysty s wzbudzone -
wzrok przykuwaja kolorowe i pieknie
udekorowane dania, a aromaty kusza
nos swga intensywnoscia.

Ta euforia smakoéw, jakg doznajesz
podczas jedzenia z bufetu, jest
niezwykle trudna do opisania.

To uczucie, kiedy kazdy kes dostarcza
Ci kolejnej niespodzianki smakowej,
rozpalajac Twoje zmysty i pozostawiajac —
niezapomniane wrazenia.
Poczujesz, jak Twoje podniebienie
zatanczy radosnie i pobudzi Twoje
kubki smakowe do zycia.

Bufet jest prawdziwym
niespodziankowym przezyciem
smakowym. To kulinarne
doswiadczenie, ktére pozwala
odkrywaé nowe smaki, czerpaé >

przyjemnos¢ z jedzenia i wymiatacé na

polu kulinarnym. Badz gotéw na euforie ) |
smakow, ktéra czeka na Ciebie przy /
naszym bufecie! /




BUFET

yStat biesiadny to jedyne misjsce, gdxio cxbowiek nigdy nie

Laxa ex plerwszg godzine”.
m@m Bm&a“z-swvm

Azjatycki tatar wotowy ze starzonym sosem sojowym, klasycznymi
dodatkami, piklowanymi grzybami shimeij i chrustem ryzowym

Satay’e z piersi indyka panierowane w panko z ptatkami kokosa z sosem
orzechowo cytrusowym i chutney’em gruszkowym

Opalany tosos tataki z sosem mirin i satatkg z wodorostéw, prazonego
sezamu i Swiezej kolendry

Brandade z dorsza z sosem porowym i ikrg tososia ze swiezg dymka
Sajgonki warzywane z satatka ze swiezych warzyw

korzeniowych z prazonymi nerkowcami

Paszteciki z serem plesniowym i grzybami z mozzarellg i sosem hoisin

Krem porowo ziemniaczany z serkiem topionym, pulpetami
wieprzowymi okrasg z szalotki i tymianku

Kapusniak z mtodej kapusty na wedzonce z ziemniakami
z ogniska i okrasa z suszonych pomidoréw

Confitowana w cytrusach noga z kaczki z sosem z wina marsala,
ziemniaczang gratin z tymiankiem i satatka

z karmelizowanych burakéw i zurawiny

Smazony dorsz z pieczonymi ziemniakami, smazonym
pak-choy’em i sosem szafranowym

Wioskie pierozki z borowikami w emulsji truflowej

ze Swiezym szczypiorkiem

Sernik z biata czekolad3a i malinami z konfiturg porzeczkowa
Cannoli z kremem z ricotty i biatej czekolady z prazonymi pistacjami
Waniliowa Panna cotta z musem sliwkowym z trawa cytrynow3 i
przyprawami korzennymi

Spis tresci


http://encyklopedia.pwn.pl/haslo/3880706/brillatsavarin-anthelme.html

BUFET
DODATKOWE
POZYCJE

,,Pws@ MI’LL&]&S{: %m c&mz&q;ﬁo&@rowm”.

A s,

Przystawki
Miesne

Marynowana w winie i trawie zubrowej poledwica wotowa

z salsa z pieczonej papryki, rukoli i stonecznika

Klasyczny tatar wotowy z piklami, sosem dijon i pudrem

truflowym na grzance razowej

Pierozki z ciasta filo z wieprzowinga, grecka fetg i porem z olejem
sezamowym i chilli

Roladka wieprzowa z musem chrzanowym, jajkiem i salsg z ogérka
kiszonego i nerkowca

Kanapeczki z salami piccante z satatka z grillowanej

cukini i greckiej fety

Rybne

tosos teriyaki w ciescie francuskim z pieczong papryka,
swiezg kolendrg i sosem hoisin

Marynowana w cytrusach troé¢ fiordowa z salsa z rzepy Daikon
i pora i emulsja z maslanki i oliwy ziotowej

Matjas holenderski z satatka z burakoéw, pieczonych w sianie
ziemniakéw i gorczycy z podwedzang kwasna Smietana
Marynowany w sosie sojowym tunczyk z sosem mirin

i marynowanym selerem naciowym

Vege\Vegan

Marynowane tofu ze swiezymi warzywami, prazonymi
nerkowcami i sosem mirin

Podptomyk ziotowy z satatka ze smazonych warzyw
sezonowych, mozzarellg i sosem jogurtowym
Smazone pierozki gyoza z warzywami i sosem sriracha
Tatar z pieczonych burakéw z suszonymi

pomidorami i Swieza rukola

Hummus z ciecierzycy z marakuja, Swiezym granatem,
nachosami i kolendra


http://encyklopedia.pwn.pl/haslo/3896872/einstein-albert.html

BUFET
DODATKOWE
POZYCJE

,,Nwh&eﬁwmwsw un&&;w %Leso

Zupy:

Zurek na wedzonych zeberkach z biata kietbasga, ziotowymi
ziemniakami i gotowanym jajkiem

Bogracz wegierski z dtlugo duszonym mostkiem wotowym,
wedzong papryka i owczym serem solankowym

Krem z kiszonego ogérka z kminkiem i salsg ze swiezego
ogorka, kopru i prazonych nerkowcéw

Krem pomidorowo paprykowy z wedzonga papryka

i ziotowymi grzankami

Dania gtéwne:

Migesne

Dtugo duszony polik wotowy w sosie wiasnym z czarng porzeczka,
kremowymi ziemniakami z pieczonym

czosnkiem i karmelizowanymi marchewkami

Gotowana w niskiej temperaturze karkéwka wieprzowa z kluskami
slaskimi, domowym sosem pieczeniowym

i suréwka z piklowanej kapusty

Grillowana piers z kurczaka wiejskiego z serem wedzonym i boczkiem
z kopytkami w ziotach i smazonga z tymiankiem kapusta

Rybne:
Sandacz z polenta kukurydziang, purée z pieczonego
kalafiora i smazonymi kolorowymi kalafiorami

Pieczony tosos z zapiekanka ziemniaczang i sosem porowym
z ikra tososia i prazonymi pistacjami

Vege:

Quiche ze szpinakiem, selekcja seréw dojrzewajacych,
suszonymi pomidorami i oliwkami z sosem Ssmietanowym
z ziotami i kaparami

Zrazy z kaszy gryczanej z grzybami i mozzarellg z wege sosem
pieczeniowym i satatka z burakéw, ziemniakoéw i gorczycy

Spis tresci



PRZYJECIE s
WESELNE

Jest jednym z najwazniejszych momentéw
w zyciu Pary Mtodej, dlatego wazne jest, aby
kazdy detal byt idealnie dopracowany. Od
dekoracji, przez muzyke, po najwazniejsze...
jedzenie.

Przyjecie weselne w naszym wykonaniu to
nie tylko uczta dla podniebienia, ale
rowniez podroéz przez gust i elegancje,
ktéra zostaje na dlugo w pamieci gosci.
Kazdy kes to moment docenienia sztuki i
pasji, ktore wplecione sg w kazde danie. To
niezapomniana uczta, ktéra na zawsze
pozostanie w sercach wszystkich obecnych.

|
Wspdlnie stworzymy niezapomniany dzien,
w ktérym Wasze ulubione smaki zagoszcza
na stole. Czy to dania miesne,
wegetarianskie, weganskie czy tez
mieszanka wszystkiego - podzielcie sie z
nami swoimi preferencjami, a zapewnimy,
ze beda one nie tylko na podniebieniu, ale
takze zostang w pamieci kazdego goscia."

Badzcie pewni, ze nasz zespoét
dedykowany jest wylgcznie dla Was i
Waszych gosci, abyscie mogli cieszy¢ sie
kazdym kesem i delektowacé
niezapomnianym smakiem. Zadbamy o
kazdy szczegédt, byscie mogli poczuc sie
jak w krainie kulinarnej wybornosci.

Zyczymy Sobie, abyésmy mogli byé czescia
Waszych wyjatkowych chwil, wspéttworzy¢ &
piekne wspomnienia ktére beda towarzyszy¢
Wam przez wiele lat. Zapraszamy do
kontaktu i dziekujemy za Wasze zaufanie.



PRZYJECIE

WESELNE
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<l ié weale”.

Harriet van Horne

Przystawki Serwowane

Pomidory kolorowe z pieczonym serem korycinskim, karmelizowana
szalotka i prazonymi orzechami sosnowymi

Pasztet cielecy z piklowana czerwong cebulka
i zurawing tymiankowa
Zupa serwowaha

Ros6t z kaczki z kluseczkami lanymi, pomidorkami
cherry i szczypiorkiem

Dania ciepte serwowane

Noga kaczki z gratin ziemniaczang, pieczarka portobello
i sosem z trawy zubrowej i malin

Deser serwowany

Brownie ze stonym karmelem i musem
z czarnej porzeczki



PRZYJECIE

WESELNE
“Tedxenie jest symbolem mitosci, kiedy
Muzystwmng/sﬂmrw 7

Alan D. Wolfelt

Przystawki i desery bufet
Sledz holenderski z satatky ziemniaczang, gorczyca
marynowana i domowymi piklami

Boczniaki panierowane z majonezem curry
i domowymi piklami

Sataty z ogrodka z piersia z kurczaka, chorizo,
kaparami i sosem dijon

Tatar wotowy z majonezem lubczykowym jajkiem
przepiorczym i grzybkami shimeij

Tatar z buraka z suszonym pomidorem, pestkami
stonecznika i rukola (wegan)

Sernik z biatej czekolady z sosem mango

Mus chatwowy z syropem z pedow sosny

Bufet ciepty

Policzek wotowy z purée ziemniaczanym z kapustka curry,
swiezg kolendrg i sosem czeresniowym

Ravioli z z borowikiem stepowym w emulsji truflowej
Z parmezanem i szczypiorkiem



PRZYJECIE
WESELNE

“Wf,o]q/s%sceq/ zawsze, Lo e{@wum&g&

or takiej kolejnosei.”
Dolly Parton

Stacja Live cooking

Gnocchi z wotowing ,mtodymi pomidorkami,
szpinakiem i parmezanem

Czarne pierogi z krewetkami z satatka wakame
i sosem stodko kwasnym

Buteczka bao z tofu w sosie stodko kwasnym
Zz warzywami (wege)

Napoje

Napoje gazowane

Soki owocowe

Woda n/g w karafkach z cytrynga i mieta
Woda gazowana w butelkach
Lemoniada smakowa

Serwis alkoholu

Coolery z lodem

Serwis Kawowy
Kawa, selekcja herbat
Mleko, cytryna, cukier

Ekspres do kawy

Spis tresci



EVENT FOOD

CATERING

Warunki swiadczenia ustugi cateringowej

Podana cena netto menu zawiera cene wybranych pozycji kulinarnych, standardowy serwis kelnerski
i kucharski, a takze cene niezbednego do wykonania zamowionej ustugi sprzetu cateringowego:

porcelany , sztuccow i szkia,
« stotow bufetowych

Ostateczna wycena uslugi cateringowej zostanie zmodyfikowana o tzw. cene logistyki, ktora
obejmuje:
- transport: produktow, obstugi, sprzetu,
« niestandardowy sprzet (np. sztucce lub porcelane w innym niz standardowym kolorze: ztote,
czarne itp.) lub jego niestandardowa ilo$¢, w tym jego transport,
« prace ludzka zwiazana z dojazdem do miejsca realizacji,
- montaz i demontaz

Koniecznosc¢ wczesniejszego montazu, pozniejszego demontazu itp. zostanie okreslona po
ewentualnej wizji lokalnej i podaniu przez organizatora wszystkich szczegolow wydarzenia jak
np.:

- termin

« liczby gosci

. forma wydarzenia

« czas trwania wydarzenia

« warunki logistyczne na miejscu (czas montazu, istniejaca infrastruktura zaplecza, dostep do pradu)
- potrzeby co do niestandardowego sprzetu i ustugi.

Ceny w ofercie moga ulec zmianie:

« w przypadku zmiany terminu, liczby gosci, czasu trwania wydarzenia, formy wydarzenia, terminu
montazu i demontazu, wizji lokalnej itd,

« w zwiazku z istotnymi lokalnymi lub globalnymi zmianami na rynku spozywczym,

« z powodu inflacji czy zmian cen towaréw wg. indeksu branzy spozywcze;j.

« w przypadku zmian w menu (asortymentu / ilosci).

« Do uwzglednionych w ofercie cen nalezy doda¢ odpowiedni podatek VAT.

« Dostepnosc Tres Bien Catering do swiadczenia ustugi, a takze dostepnosc sprzetu (standardowego
czy nie standardowego) potwierdzamy ostatecznie po otrzymaniu wiazacej deklaracji wspotpracy
Organizatora wydarzenia z Tres Bien Catering.

« Zastrzega sobie prawo do korekty ceny zgodnie z tabela miesiecznych wskaznikow cen towarow i
ustug konsumpcyjnych, publikowana przez GUS, za kazdy pelny miesiac kalendarzowy, jaki wystapi
pomiedzy przedstawieniem oferty cenowej a realizacja ustugi a takze prawo do korekty cen
zgodnie z indeksem cen towaréw wg. indeksu branzy spozywczej,

Spis tresci



ZAPRASZAMY
DO KONAKTU

tukasz Marcinowski
tel. 513 368 437
www.tbevent.pl
kontakt@tbevent.pl

|
Maciej Osinski
tel. 607 047 059

www.tbevent.pl
kontakt@tbevent.pl

Patrycja Marcinowska
tel. 515 486 223
www.tbevent.pl
kontakt@tbevent.pl
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